GALARETKI Z ŁOSOSIA 
	









Składniki:

    - 3 sztuki łososia norweskiego wędzonego w płatach
    - 6 - 8 łyżeczek żelatyny WINIARY
    - 1 litr wody
    - bulion WINIARY - rosół drobiowo-warzywny KOGUTEK
    - 100g śliwki kalifornijskiej
    - przyprawy: sól, pieprz, jarzynka WINIARY
    - elementy dekoracyjne: por, cytryna


Sposób przygotowania:

    Sporządzić wywar z 1l wody i kostki rosołowej WINIARY - zagotować z dodatkiem jarzynki
    WINIARY.
    Dodać żelatynę WINIARY. Dokładnie rozpuścić.
    W płaty łososia zawinąć śliwkę kalifornijską. Włożyć delikatnie do literatki. Zalać
    tężejącą galaretą. Wstawić do lodówki do zastygnięcia.
    Z pory i cytryny przygotować dekorację.
    Stężałe galaretki łososiowe wyłożyć na udekorowany półmisek.

    ŻYCZYMY SMACZNEGO !!!

